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Veterinäramt, Verbraucherschutz | Dezernat 3

Stark verunreinigtes und abgenutztes  
Schneidebrett in einem Lebensmittelbetrieb

In einem Lebensmittelbetrieb gelagerte Salate  
mit deutlich überhöhter Temperatur

Amt 34 | Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter: 58 | Amtsleiter: Dr. Hans-Joachim Butscher

Verbraucherschutz

Aktuell sind 10 Lebensmittel
kontrolleurinnen und -kontrolleure 

in der Lebensmittelüberwachung im 
Alb-Donau-Kreis tätig. Zwei Auszu-
bildende schließen ihre Ausbildung 
zum Jahresende ab.  
 
Von der Lebensmittelüberwachung 
wurden im Jahr 2025 in den Betrieben 
zahlreiche Verstöße gegen das 
Lebensmittelhygienerecht festgestellt. 
Einige Betriebe mussten wegen 
Hygienemängeln geschlossen und 
verdorbene Lebensmittel zum Schutz 
der Verbraucherinnen und Ver-
braucher entsorgt werden. Im Jahr 
2025 wurden zahlreiche Meldungen 
im Rahmen des europäischen Schnell-
warnsystems RASFF bearbeitet. 

Lebensmittelüberwachung

253 Hersteller von Lebensmitteln und Bedarfsgegenständen

642 Direktvermarkter, Speiseeis, Partyservice

62 Metzgereien

498 Küchen (KiGa/KiTa), Großküchen, Kantinen

145 Bäckereien, Konditoreien, Bäckereifilialen

571 Imbisse, Verkaufswägen

621 Gaststätten

1.607 Lebensmittelgroß- und Einzelhandel

 2.102 Erzeuger von Lebensmitteln

Betriebsstätten im Alb-Donau-Kreis

Stand: September 2025

Aufgrund einer bakteriellen Ver-
unreinigung musste zum Beispiel 
Rindersalami zurückgerufen werden. 
Die Umsetzung des Warenrückrufes 

wurde in den Betrieben im Alb-
Donau-Kreis kontrolliert, damit dieses 
gesundheitsgefährdende Produkt 
nicht in Verkehr gelangte. 


